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CEVIZLI COREK

Umit Usta

3 su bardagi tozseker
3 su bardagi un

2 su bardagi ceviz igi
8 adet yumurta

1 tath kasidi karbonat
1 su bardagi siviyag

Yumurtalari derince bir kasenin igine kirip, tozgekeri ilave ederek, seker eriyinceye kadar girpalim.

Igine siviyag, karbonat, irice kiydigimiz ceviz i¢i ve un ekleyip, iyice ¢irpalim.

1 ¢corba kasigi margarin ile yagladigimiz ve unladigimiz bir kek kalibina veya tepsiye bosaltip, orta isili firinda
180 °C kizarip da renk alincaya kadar pigirelim.

Finndan ¢ikarip kek kalibini ters cevirerek servis tabagina alalim.

Goregimizi 5-10 dakika dinlendirip, dilimleyerek servis yapalim.
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