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CEVIZLI COREK

Hamuru igin:

20 gram yas maya

1 ¢orba kasigi kuru maya
2 su bardagi ik su

2 corba kasigi seker

2 corba kasigi yogurt

2 yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 su bardagi un

ici icin:

1,5 su bardagi ceviz igi

1 su bardag seker

2 corba kagsi@ eritilmis tereyagi
1 cay bardagi tahin

3 ¢corba kasiJI pekmez

Oncelikle hamuru igin gereken tim malzemeyi bir kabin igince iyice yogurarak yumusak bir hamur elde edin. Bu
hamuru da 15 dakika kadar dinlendirin. Daha sonra unlanmis zeminde biyuk bir §ek|lde agin. Uzerine eritilmis
tereyagini, tahini, pekmezi ve sekeri yedirerek her tarafina gezdirin. Kiyilmig cevizi de serip ve geritler halinde
kesin. Sonra bu §er|tler| rulo yapin. Firin tepsisine yan yana birbirlerine deyecek sekilde dizin. Uzerine biraz
pekmez gezdirip elinizle yayin. 190 derecedeki firina verip 35- 40 dakika kadar pismeye birakin. Sicak olarak
servis yapin.
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