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CEVIZLI COREK

Malzemesi:

500 gram un

1 klicUk paket margarin
2 yumurta

60 gram pudra sekeri

1 kahve kasiJi toz maya
1 cay bardagi sit

tuz

biraz targin

Icine:

100 gr. ceviz igi

60 gr. pudra sekeri

1 cay kasigi targin.

Hazirlanisi:

Unu hamur tahtasina eleyin. Ortasini agip, mayayi koyup ilik situn yarisiyla mayayi iyice ezin. Etraftan un alarak
civik hamur yapip Uzerini kapatip Ure hazirlayin. Unun Gzeri ¢atlayinca tekrar ortasini agip, ortaya bir yumurtayi,
yagdl, etrafina pudra sekeri, tuzu, tar¢ini koyup kalan sitle yogurarak kulak memesi yumusakliginda bir hamur
yapin. Hamurun Ustin0 Urtlp takriben iki misli oluncaya kadar mayalandirin. Mayalanan hamuru iki esit parcaya
ayirin. Her parcayi, 1 cm. kalinhginda agip Gzerine cevizli i¢i her tarafa yayilacak sekilde serpistirin. Sonra
hamuru sikigtirarak sigara gibi sarip enine de sikistirip bogumlar yaparak simit sekli verin. Yaglanmig tepsiye
hamuru koyup, tekrar 15-20 dakika mayalandirin. Sonra Gizerine yumurta sarisi sUrUp orta hararetli firnda 30-35
dakika pisirin.

ML® Galetal Corek icin tiklayin
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