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CEVIZLI COREK

1 cay bardagi sit

1 cay bardag! yogurt

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un

100 gram margarin

1 corba kasigi susam

Tuz

Igine:

1,5 su bardagi ceviz igi

1,5 su bardagi rendelenmig kagar peyniri
Uzerine:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi ¢érekotu veya susam

Derin bir kaba sGt, yogurt, eritilmis margarin, yumurta, tuz, kabartma tozu ve aldigi kadar unu koyun. Ele
yapigmayan bir hamur elde edip, 30 dakika dinlendirin. Ceviz ve peyniri ayri bir yerde karigtirin. Daha sonra
hamuru ikiye ayirin. Hamurlarin birini merdane ile agin. Uzerine peynirli cevizli harci yayin. Rulo bigiminde sarin.
Diger hamura da ayni islemi uygulayin. Uzerine yumurta sarisi siriip, ¢érekotu ve susam serpin. Onceden
Isitilmig 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirin.
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