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CEVIZLI COREK

1 su bardag sivi yag

1 su bardag st

Yarim kg un

1 paket (10 gram) toz maya
1 corba kasigi toz seker

1 su bardagi ilik su

1 tath kasidi targin

Tuz

1 gay bardagi dévilmus ceviz
Uzerine:

1 corba kasigi sivi yag

1 adet yumurta sarisi
Susam

Oncelikle mayayi, toz seker katilmis 1 su bardagi Ilik suda eritin. Maya kabarinca derin bir kaba alin. Siit, un, tuz
ve sivi yagi katin. Karigtirip yumusak bir hamur elde edin. Yarim saat bekletin. Hamuru merdane ile agin.
Uzerine 1 corba kagigi sivi yag gezdirin. Daha sonra d6vilmus ceviz ve targin karigimini serpin. Rulo bigiminde
katlayin. Uzerine yumurta sarisi strin. Dilediginiz kalinlikta dilimleyin. Susam serpin. Onceden isitiimis 180
derece firinda Uzeri kizarana dek pigirin.
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