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CEVIZLI GOREK (CANKIRI)

Cankiri Meslek Yiksek Okulu

Un

1 paket katiyag

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi su

1 yumurta

14 gr pakmaya
Ceviz

Tuz

1 paket kati yag eritilip hazirlanir.

Un, sit, siviyad, maya, tuz su ile kulak memesi yumusakliginda yogrulur.

Mayasinin gelmesi beklenmeden ceviz buyUkligunde paziler yapilir.

Paziler pasta tabagi biyukltginde agilir.

Acilan hamura eritilmis yag surGlir ve dikine geritler halinde 4 parga kesilir.

Seritler Ust Uste konur. Uzerine boydan boya ezilmis ceviz ekilip yuvarlanir.

Yuvarlanan hamur sten ve alttan bastirilarak biraz yassilagtirilir ve yaglanmig tepsiye dizilir.
Uzerine yumurta sarisi siirllerek 200 °C firinda kizarincaya kadar pisirilir.
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