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CEVIZLI GITIR KEK

150 gr. esmer seker

50 gr.un

60 gr. soguk tereyad!

90 gr. iri dogranmig ceviz
Keki icin:

300 grun

2 tath kasig1 kabartma tozu
1 tath kasidi hindistancevizi
Yarim cay kasig, tuz

125 gr. esmer seker

1 tath kasidi vanilya

4 iri yumurta

180 ml. sut

Finninizi 180 derecede isitin. 23 cm. ¢apinda, ortasi delikli, sekilli, yuvarlak bir kek kalibini yaglayin ve igine un
serpin.

Gitir: Esmer sekeri ve unu orta boy bir kabin iginde karistirin. Keskin bir bigak yardimi ile i¢ine tereyadindan
parcalar keserek karisim ufalanmig ekmek gérintlisi alana dek karigtirin. Cevizi igine ekleyin.

Kek: Un, kabartma tozu, hindistancevizi ve tuzu baska bir orta boy kabin iginde karigtirin. Tereyagini esmer
seker ile krema kivamina gelinceye dek orta hizda ¢irpin. Yumurtalar teker teker karigsima ekleyin ve karistirin.
Mikserin hizini diiglrin. Kuru malzemeleri ve siti dontsimli olarak azar azar karigima ekleyerek yedirin.
Hamurun yarisini kek kalibina dékin. Hazirladiginiz ¢itir karisiminin yarisini Gzerine gezdirin. Kalan kek
hamurunu kaliba aktarin ve yine kalan ¢itir kek karigsimini Gzerine gezdirin. Kalibi firina vererek kekin Gzeri altin
rengini alana dek 50-60 dakika pigirin. Keki biraz sogumasi igin 15 dakika slreyle kalibin iginde bekletin. Citir
tabaka Ustte kalacak sekilde kaliptan ¢ikararak ilik olarak servis yapin.
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