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CEVIZLI GITIR KEK

4 adet elma

100 gr margarin

2,5 su bardagi un

1 su bardagi pudra sekeri
1 adet yumarta

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

1 tath kasidi tarcin

Biraz muskat rendesi

25 gr margarin

Yarim su bardag iri gekilmis ceviz
Yarim su bardag seker

1 tath kasidi targin

1 yemek kasigi soguk su
Kitiri igin;

25 gr margarin

Y2 su bardag iri ¢ekilmis ceviz
Y2 su bardagi seker

1 tath kasidi targin

1 yemek kasigi soguk su

Derin bir kasede oda sicakliinda beklettiginiz yumurtalari ve pudra sekerini mikser veya bir ¢irpici yardimiyla
girpin.

Seker yumurtalarin iginde eriyince yumusamis yagi ilave edip, karistirin.

Harg¢ kivamina gelince sitd, bir sizgeg yardimiyla eleyerek unu, vanilyayi, kabartma tozunu, tar¢ini ve muskat
rendesini ekleyip, karigtirin.

Elmalarin kabuklarini soyup, rendenin genis tarafi ile rendeleyin, rendelenmis elmalari, kullanincaya kadar
kararmamasi i¢in limonlu suda bekletin. Kek harci kivamina gelince i¢ine rendelenmis elmalari, suyunu sizip,
tahta bir kasik ile harca ekleyip, karistirin.

Kitiri icin kGigUk bir kaseye; yumusamis margarini, sekeri, iri ¢ekilmis cevizi, targini ve suyu koyup, parmak
uclariniz ile kitirt karistirin.

Elmali kek harcini yaglanmig kek kalibina koyup, Gzerine kitiri parmaklariniz ile ufaliyarak koyun.

Cevizli kitir keki, 6nceden 185 derecede isittiginiz firnda 35-40 dakika pigirin.

Pisen keki kalibinda en az 10 dakika bekletip, iyice sogutup, servis tabagina alin.

Arzuya gore vanilyall dondurma ile servis edebilirsiniz.
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