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CEVIZLI GITIR KADAYIF

500 gr Tel kadayif

1 Cay bardagi siviyag

1 Gorba kasigi margarin

1 Corba kasesi ceviz veya findik (yesil fistik)
2 Corba kasigi Gzim pekmezi

Serbeti igin:

2 Su bardagi su

3 Su bardagdi toz seker

Yarim limon suyu

Tel kadayifi once didikleyip agiyoruz. Uzerine siviyagd koyup karigtiriyoruz. Firin tepsisine margarin siir(ip tizerine
pekmezi strlp kadayifin yarisini tepsiye yayiyoruz. Uzerine ¢ekilmis cevizi serpiyoruz. Ayirdigimiz kadayifi
Uzerine seriyoruz. Tathmizin Gzerine bir tepsi yardimiyla baski yapip iyice sikismasini sagliyoruz. Bu sekilde 1
saat kadar bekletiyoruz. Daha sonra dnceden isitilmig 170 derecelik firnda nar gibi kizarana kadar pisiriyoruz.
Finndan ¢ikarinca tathmizi bagka bir tepsinin igine ters geviriyoruz. Sonra yine ayni tepsiye aliyoruz. Bu sekilde
kadayifin kizarmig kismi altta kalmig oluyor. Kadayif tamamen soguduktan sonra soguk gerbetini ilave ediyoruz.
SERBETIN HAZIRLANISI:

Serbeti bir tencereye toz sekeri, limonu, suyu koyup kaynamaya bagladiktan sonra 10 dakika kaynatip
soguduktan sonra tathmizla bulusturuyoruz. Serbetini gektikten sonra dilim dilim kesip servis tabagdina aliyoruz.
Uzerine yesil fistik, dondurma veya kaymak koyabilirsiniz.

ML® Citir Burgu icin tiklayin
ML® Citir Burgu (gorsel)
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