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CEVIZLI GILEKLI EKMEK

2 su bardagi taze cilek

3 1/8 su bardagdi cok amagcli un
2 su bardagi beyaz seker

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi targin

1 1/4 su bardag margarin

4 yumurta

1 su bardagi ceviz

1 cay kasigi kabartma tozu

Firini dnceden 150 dereceye ayarlayin. Margarini ve unu karistirin.

Dilimlenmis gileklerin Gzerine sekeri hafifce serpin ve hamuru hazirlarken bir kenara koyun.

Un, seker, targin, tuz ve blyuk bir kapta kabartma tozu birlestirin; iyice karigtirin. igine ¢ilek ve yumurtalari
karigtirin. Cevizleri ilave edin. Tepsiye dokin

Onceden isitiimis firnda 45 ila 50 dakika kadar pisirin. 10 dakika boyunca tel rafda sogumasini bekleyin.
Dilimleyerek servise sunun.
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