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CEVIZLI GIKOLATALI TART

1 su bardagi un

125 gram tereyagi

2 corba kasi§ pudrasekeri

Bir tutam tuz

Uzeri icin:

150 gram dovilmuUs ceviz

2 paket (80'er gramlik) bitter ¢ikolata
2 ¢orba kagsigi krema

2 adet yumurta

Un, tereyagi, pudrasekeri ve tuzu iyice yogurun. Yaglanmis 18 cm ¢apindaki firin kabina dokiin. Buzdolabinda 1
saat dinlendirin. Onceden isitiimig 180 derece firinda, lzeri pembelesene dek pisirin. Firindan alip, sogumaya
birakin. Uzeri igin gikolatay benmari usulii eritin. Ocaktan alip,kremayi, ardindan yumurtayi ve cevizi ekleyin.
Iylce ¢irpip tart hamurunun Gzerine dékin. Tekrar, 180 derece firinda kontrol ederek pisirin. ik veya soguk
servis yapin.
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