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CEVIZLI GIKOLATALI SANDVIC KURABIYELER

125 gr margarin

1 bardak esmer seker
1 adet yumurta

1 paket vanilya

2,5 bardak un

1 paket kabartma tozu
Tuz

Ortasi igin:

150 gr bitter cikolata
100 gr ceviz ici

25 gr margarin

Firini 150 dereceye ayarlayin.

Margarini ve sekerleri krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin.

Yumurta ve vanilyayi ekleyip ¢cirpmaya devam edin.

Bir kapta un, kabartma tozu, gikolata ve tuzu karstirip diger karisima ekleyip yogurun. Hamuru mutfak
tezgahina alip merdane ile 3 mm kaliniginda agin.

Yuvarlak kalipla veya bir bardakla yuvarlaklar ¢gikarin.

Yagl kagit serili firin tepsisine yerlestirin.

30 dakika buzdolabinda beklettikten sonra pisirin.

Tel 1zgara Uzerine alarak sogumaya birakin.

Cikolatay1 benmari usul eritip icine margarin ekleyip karistirin ve sogumaya birakin. Pisen kurabiyelerin
yarisinin Uzerine eritilmis ¢ikolatadan sirlp cevize batirin, kalanlar Gzerlerine kapatarak sandvigleri hazirlayin.
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