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CEVIZLI GIKOLATALI KEK

1 Su bardagi Ceviz

1 Paket Kabartma Tozu
1 Su bardag@ Sivi Yag

1 Su bardag St

1.5 Su bardag Toz Seker
2.5 Su bardagdi Un

1 Paket Vanilya

4 Adet Yumurta

Uzeri Igin:

Beyaz Cikolata, Cikolata
Islatmak Igin:

Portakal Suyu

Genis bir kaseye yumurtalari kirin. Toz sekeri ilave edin ve mikserin en yiksek devirinde ¢irpin. Siitl ve siviyadi
dokin. Cevizleri dograyicidan gegirin. Ayri bir kasede unu, kabartma tozunu, vanilyayi ve cevizi karigtirin. Bu
karigimi da sivilarin kasesine ekleyin. Kivami gok sert olmamali. Margarinlediginiz kelepgeli kaliba karigimi
dokin. Onceden isitilmis 180 derecelik firinda pisirin. Pisen kekin lizerine bir bardak portakal suyu dékun. lyice
¢cekmesi icin kiirdan batirarak dékin. Kuvertur gikolatayi bir kaseye alin ve buharda ben mari usuli eritin. eriyen
cikolatayi kekin Gzerine dékin. Parca gikolatalar serperek sisleyin.
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