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CEVIizLi CIG KOFTE

1 litre su

4 su bardag ince bulgur
4 corba kasigi salca

2 ¢orba kagsiJi biber salgasi
1 kuru sogan

5 dis sarimsak

8 corba kagsidi siviyag

3 corba kasigi isot

300 gram kabuksuz ceviz
Pul biber

Karabiber

Tuz

Toz biber

Cevizleri robotta toz haline gelene kadar gekin. Kisik ateste sivi yagi kizdirin istline biitiin baharatlar katarak
kavurmaya devam edin. Baharatlarla yag kavrulduktan sonra Ustiine biber sal¢asi ve domates salcasini da ilave
ederek iyice kavurun. Daha sonra surekli karigtirarak ince kiyllmig sarimsak ve kuru sogani dévmusg oldugunuz
cevizi bulgurun igine ilave edin. Ardindan soguyunca bulgur ile bulusturun. Uzerine su ekleyerek iyice yogurun.
En az bir saat yogrulmalidir. Yogurma iglemi biten ¢ig kofteleri elimizde sekillendirerek servis tabagina aliyoruz.
Yaninda kivircik ve sevdiginiz yesilliklerle servis edebilirsiniz.
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