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CEVizLi CiG KOFTE (GAZIANTEP)

1 su bardag kéftelik bulgur

1 adet patates

Yarim su bardag domates salgasi
Yarim su bardagi ceviz igi

2 yemek kagsidi kirmizi toz biber
Yarim su bardag isot

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi targin

1 tath kasidi kimyon

1 tatl kasidi dolma baharati

1 kahve fincani sivi yag

2 yemek kagsigi nar eksisi

Koftelik bulguru blyiikge bir kaseye alip tzerine 1 su bardagi kaynar su gezdirin.

Uzerini kapatip kabarmasi igin bir kenara alin. Patatesi haglamaya baglayin.

Bu esnada kuru soganlari ve cevizleri minik minik dograyin ve kabaran bulgura ilave edin.
Salgay ve isot harig baharatlar da ekleyip tim malzemeyi karigtirin.

Haslanan patatesi ezip nar eksisi ve isotla birlikte kéfte harcina ilave edip glzelce yogurun.
Kofte sekli verip tursu ve marul yapraklariyla birlikte servis edin.
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