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CEVIZLI CERKEZ TAVUGU

Malzemeler

1 adet blyUk boy butlin tavuk
4-5 adet kurutulmus kirmizi biber
1 kg cevizigi

4-5 dis sanmsak

4-5 dilim bayat ekmegin ici

6 su bardagi ik tavuk suyu

1 -2 cay kasigi tuz

varsa 2 tath kasigi toz kignis
Ayrica;

3-4 yemek kasigi siviyag

2-3 cay kasigi kirmizi toz biber

Hazirlanisi

Tavugu temizleyip yikadiktan sonra Uzerini tam kapatacak kadar suyla haglanmaya birakin. Lezzetinin artmasi
icin tencereye ddrde bolinmUs bir sodan ve bir adet patates ekleyebilirsiniz. lyice yumusayan tavugu
tencereden alin ve Ilik hale gelmesini bekleyin. llik hale gelen tavugun et kismini kemikten ayirip blytk pargalar
elde edecek sekilde didikleyin.

Diger taraftan, kuru biberleri haglayip stizdikten sonra ¢ekirdeklerini ve sapini ¢ikarip atin. )
Temizlediginiz biberleri mutfak robotuna koyun. (Aslinda en dogrusu kiyma makinesi kullanmaktir) Uzerine
sarimsaklari ve ekmek igini ekleyin. Ceviz igini de ilave edip malzemeleri gekerek pure haline getirin. Plreyi
derin bir kaba aktarin.

Tuz, Kignis ve Ilik tavuk suyunu da azar azar ilave edip kasikla iyice karigtirin. Bdylece koyu muhallebi
kivaminda bir karigim elde edeceksiniz. Aslinda, orijinal tarifte didiklenen tavuklar servis tabagina yayilir, Gzerine
de hazirlanan bu sos aktarilir. Ama siz sos ve tavuk etini karigtirip servis tabagina yerlestirebilirsiniz de.

En Uste aslinda cevizin yagi d6éklldr. Ya da bir tavada kizdirlan yaga toz biber katilir ve bu sos, en Uste
gezdirilir. Gerkez tavugu orijinalinde ilik servise sunulur.
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