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CEVIZLI CERKEZ TAVUGU

MALZEME:

Tavuk 1 adet

Cevizici 1 kg.

Kurutulmus kirmizi biber 5 adet
Sarimsak 4 dis

Ekmek ici 4 dilim

Kisnis 2 tath kasig

Karabiber 1/2 tatl kasig
Tavuk suyu 6 su bardagi

Tuz

YAPILISI:

1. Tavuk temizlenir, titsllenir, yikanir, haglanir, kemiklerinden ayrilir, didilir.2. Kurutulmus biberler haglanir,
cekirdeklerinden ayrilir. 3. Bir miktar ceviz ici, biberler, sarimsak ve ekmek i¢i kiyma makinasindan birlikte
gecirilir. 4. Kalan ceviz de kiyma makinasindan gegirilir, sikilarak yagi bir fincana alinir. 5. Kiyma makinasindan
gecirilen bu karigima soguk tavuk suyu ve tuz ilave edilir, karistirilir. 6. Didilmis et servis tabagina alinir, Gizerine
bu karisim doékdaldr, fincana alinan ceviz yagdi da Gzerine gezdirilir.
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