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CEVIZLI CERKEZ TATLISI

500 gram Un

10 adet Yumurta Sarisi

1 adet Yumurta Aki

200 gram Margarin

1,5 bardak Su

15 gram Maya

200 gram Ceviz igi

10 gram Targin

700 gram Toz Seker

Yeterince Ay cicek yadi (kizartmak igin)

Toz seker ve suyu tencereye alip 10 dakika kaynatip sogumaya birakin. Un, maya, SANA Hamur isi margarini
ve yumurtalar mikserle hamur kivamina gelene kadar karistirin. Ceviz igi, yumurta sarilari ve targini bir kasede
karistirm. Hamuru merdane ile agip cevizli karisimi igine yayin. Hamuru rulo seklinde sarin ve 1 saat derin
dondurucuda bekletin. .

Hamuru 4 cm araliklarla kesin. Kizgin yagda kizartin. Onceden hazirladiginiz surubun igine atip antep fistidiyla
sUsleyerek servis yapin.
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