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CEVIZLI CENETLI TATLI

1 kase un

3 yemek kagigi misir unu

1 paket yas maya

Yarim ¢ay bardagi sut

Yarim ¢ay bardagi yogdurt

Yarim ¢ay bardag eritilmis margarin
1 kase iri ceviz

3 bardak pekmez

Yarim ¢ay bardagi yagdin Uzerine yarimsar ¢ay bardagi sut ve yogurt ekleyerek karigtiriyoruz. 1 paket yas mayayi
Ik suda eritiyoruz. Karisima 1 kase un ve 3 yemek kagigi misir unu ekleyerek karistiriyor ve mayayi ekliyoruz.
lyice yogrulan hamur mayalanmasi icin bir siire dinlendirildikten sonra iki bezeye bolindr. ilk beze firin tepsisi
blylkligunde agllarak tepsiye yerlestirilir. Tepsiye bastirilarak serilen yufkanin zeri cevizle kaplanir. ikinci
hamur bezesi de tepsi kadar agilarak cevizlerin Gzeri ortiilir. Kare dilimlenen tatl firinda pisirilir. Uzeri kizararak
pisen tatl sicakken Uzerine 3 bardak pekmez dékaldr.
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