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CEVIZLI CEMEN (KAYSERI)

250 gram sarimsag rendeleyin.

Uzerine 200 gram toz biber dékiin aci olanindan tercih edin.

Ardindan 2 yemek kasigi gemen tozunu ekleyip iyice karigtirin.

Karabiber, kimyon, tuz koyup yumusak olmasi i¢in bir su bardagi ilik su koyun.
Bir kez blendirdan gegirin.

Cevizli gemeniniz tiketime hazir!
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