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CEVIZLI GAYLI KEK

2 Su Bardagi tozseker

3 Su Bardagi un

1 Tath Kagi§i targin

1,5 Paket kabartma tozu )

1 Su Bardagi DEMLI GAY VEYA SUT
3 Adetyumurta

125 GR MARGARIN o
1 Su Bardag DOVULMUS CEVIZ ICI

Yumurta ve tozseker bir kapta mikserle képurene kadar ¢irpilir. Ardindan demli cay veya s(t, eritilmis ve
sogumusg margarin eklenir. Un ve kabartma tozu elenerek karigima ilave edilir. Son olarak dévilmus ceviz igi ve
targin eklenir. Spatula ile hazirlanan harg¢ karistirilir. Yaglanmis ve unlanmig kek kalibina har¢ bogaltilir. Onceden
180 derecede isitilmig firinda 30 dakika pisirilir. Pigtikten sonra kaliptan ¢ikarilir. Soguyunca servis yapllir.
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