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CEVİZLİ ÇATLAK ÇÖREK

1 su bardağı ceviz
1 adet yaş maya
1 tatlı kaşığı toz şeker
1 çorba kaşığı yoğurt
1 çay bardağı sıvıyağ
1 su bardağı süt
1 paket margarin
1 tatlı kaşığı tuz
Alabildiği kadar un
Üzeri için:
1 adet yumurta

Maya, ılık süt ve şeker eritilir. Üzerine diğer malzemeler katılır. Kulak memesi kıvamında bir hamur yapılır.
Hamur 1 saat dinlendirilir. Sonra ceviz kadar parçalar alınır. Yağlanmış tepsiye dizilir. Yarım saat tepside
dinlendirilir. Sonra üzerine çırpılmış yumurta sürülür. Önceden ısıtılmış 200 derece fırında kızarıp çatlayana
kadar pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:82901 • adı:Cevizli Çatlak Çörek • gönderen:demelale • indirme tarihi:07.04.2025 - 09:58

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-catlak-corek-vt61059
http://www.tcpdf.org

