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CEVizLi CATLAK COREK

1 su bardagi ceviz

1 adet yas maya

1 tath kasidi toz seker
1 corba kasigi yogdurt
1 cay bardagi siviyag
1 su bardag st

1 paket margarin

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:

1 adet yumurta

Maya, ilik siit ve seker eritilir. Uzerine diger malzemeler katilir. Kulak memesi kivaminda bir hamur yapilir.
Hamur 1 saat dinlendirilir. Sonra ceviz kadar pargalar alinir. Yaglanmig tepsiye dizilir. Yarim saat tepside
dinlendirilir. Sonra Uzerine ¢irpiimis yumurta surtlir. Onceden isitilmig 200 derece firinda kizarip ¢atlayana
kadar pisirilir.
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