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CEVIZLI CACIK

2 adet salatalik

500 gr. tam yagh yogurt

75 gr. dévilmus ceviz Igi

1 corba kasigi taze anason
3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

4 dis sarimsak

Yeterince tuz

YAPILISI:

Salataliklari soyup, tavla zari blyUklGginde dograyin. Uzerine tuz ekip bir siire bekletin. Yarim saat kadar
beklettikten sonra soguk suyla yikayip siziin. lyice duruladiktan sonra derin bir kaba doviiimlsg ceviz igiyle
karistirarak koyun. Uzerine yogurdu dékan.

Dovulmisg sarimsak, taze anasonu ilave edip karigtirin. Tuzu ekleyip 3 ¢orba kagigi zeytinyagdi ile karigtirin.
Buzdolabina koyup sofraya getirece@iniz zamana kadar bekletin. Ikram ederken kiicik kaselere bolin. Her
kasenin ortasina bir halka salatalik ve arzunuza gore dévilmuas buz koyun. Dévilmas buz cacigin kivamini tayin
edecektir.
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