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CEVIZLI BUZGU BAKLAVA

6 adet baklava yufkasi
1 ¢corba kasigi tereyad
200 gram kiyilmig ceviz
100 gram tereyagi
Serbeti igin

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Baklava yufkasini az miktarda eritimis tereyagi ile islatip Gglini Ust Uste yerlestirin. ince kiyilmig cevizi bolca
serpin. Uzerine kalan tereyagini dékiin ve oklavaya sarip biraz blzdirtn. Oklavayi icinden ¢ikarip firin tepsisine
dizin. 200 derecede 15 dakika pigirin. Firindan ¢ikarinca kaynattiginiz ve biraz ilitiginiz serbeti Gizerine dokdin.
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