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CEVIZLI BURMA TATLISI

https://www.droetker.com.tr

Surup:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Hamur:

2,5 - 3 su bardagi un

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 yumurta

1 cay bardagi su

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag

1 tutam tuz

Acmak igin:

1 su bardagi Dr. Oetker Bugday Nigastasi
Ic malzeme:

2 - 2,5 su bardagi 6gutiimas ceviz

Uzeri icin:

125 g tereyadi

Kalip:

Dikddrtgen firin tepsisi (22x30 cm)

Toz seker ve suyu bir tencereye alin. Orta ateste seker eriyinceye kadar karistirin ve kaynamaya birakin.
Kaynamaya baslayinca limon suyunu ekleyip ocagi kisin ve 10 dakika kaynatin. Ocaktan alin ve sogumaya
birakin.

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip bir kaba eleyin. Uzerine yumurta, su, siit, sivi yag ve tuzu ilave edip
yogurun. Hamurun Gzerini kapatin ve 30 dakika dinlendirin.

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Hamuru 10 esit pargaya bélin. Her pargayi top seklinde yuvarlayin ve Gzerini kapatin. Nisasta serptiginiz tezgah
Uzerinde bir top hamuru oklava ile kare seklinde ¢ok ince acin. Agtiginiz yuftkanin 4 kenarindan bicak ile birer cm
genisliginde keserek kenarlari dizeltin. Kenarlardan ¢ikan hamurlari yufkanin Gzerine serin. Yufkanin yarisina
kadar ceviz serpin. Ceviz serptiginiz yerden baglayarak yufkayi oklavaya ¢ok siki olamayacak sekilde sarin.
Sardiginiz yufkay! eliniz ile oklavanin iki ucundan tutarak ortaya dogru toplayarak bizin. Oklavay! kenardan
cekerek bizduguindz yufkanin iginden ¢ikarin. Yufkayr bozmadan pisirme kalibina yerlestirin ve Uzerini kapatin.
Kalan hamurlari da ayni sekilde hazirlayip kalibin igine yan yana yerlestirin.

Kaliptaki hamuru bigak ile istenilen dlcUlerde keserek dilimleyin. Tereyadini kisik ateste eritin. Dibe ¢éken sitll
beyaz kismi almadan eriyen tereyagini kasik ile hamurun her tarafina dékin ve pisirin.

Pigirme siiresi: Yaklagik 40 - 45 dakika

Finndan ¢ikarip 5 dakika bekletin. Uzerine soguk surubu gezdirerek dékin. Sogutup servis yapin.
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