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CEVIZLI BURMA TATLISI

https://www.elele.com.tr

6 baklava yufkasi

150 gr eritilmis tereyagi

1.5 su bardagi dévulmus ceviz igi
Serbet igin:

4 su bardag toz seker

4 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Seker, su ve limon suyunu tencereye alip kaynatin. Kisik ateste 20 dakika daha kaynatin. Sogumaya birakin. Ug
yufkayi aralarina yag sUrerek Ust Uste dizin. Uzerine ceviz serpistirin ve yufkalari oklavaya sarin. Daha sonra iki
kenarindan ortaya dogru iterek buiztistiriin ve yaglamig tepsiye alin. Diger yufkalari da ayni sekilde hazirlayin.
Uzerlerine yag surlp 190 dereceye ayarlanmis firinda kizarincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikarip sogumusg
serbeti Uzerlerine gezdirerek dokin. 1 saat dinlendirin. Dilimleyip Uzerine ceviz serpistirerek servis yapin.
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