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CEVIiZLI BURMA COREK (KASTAMONU)

Hamur icin:

1 kg un,

yeterli miktarda su

2 cay kasigi karbonat,
tuz

Harci igin:

Yarim kg ceviz

3 su bardadi sivi yag

2 ¢orba kasigi margarin

1 kg un, 2 cay kasigi karbonat, tuz ve suyu derin bir kabin iginde yogurup, hamur haline getirin. Hamurdan
kicUk bezeler koparip, oklavayla acin. flk agtiginiz hamurun Uzerine sivi yag ve dovilmus ceviz serpin. Uzerine
bir yufka daha koyun. Onun Uzerine de malzemeleri ekleyin. En Uste bir yufka daha kapatin. Bu g yufkayi rulo
yapip gul biciminde kivirin. Yaglanmis tepsinin ortasina koyun. Diger yufkalari da ayni bicimde ust Uste koyup,
ortadaki yufkanin etrafinda dolayin. Uzerine 2 corba kasigi eritilmis margarini serpip, 1 adet yumurta sarisini
stiriin. Onceden 1sitilmig 180 derecelik firnda tizeri kizarana dek pisirin.

ML® Cevizli Corek icin tiklayin
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