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2 yumurta

1 su bardag ilik sit
10 gram maya

1 corba kasig seker
1 cay kasigi karbonat
1 cay bardagdi sivi yag
3 ¢corba kasigi yogurt
1 cay kasigi tuz

3,5 su bardagi un
Iciigin:

200 gram ceviz igi

1 cay bardagdi sivi yag
1 tutam targin

CEVIZLI BURGU COREK

Hamuru yogurmak icin yumurtalari, ik sttt ve mayayi kabin igine alin. Seker, karbonat, sivi yag, yogurt, tuz ve
unu yumurtall karigimla yogurmaya baglayin. Yumusak bir hamur olacaktir, 35 dakika kadar dinlendirin.
Unlanmis zeminde acip uzun seritler halinde kesin. Igine ceviz, sivi yag, targin karigtirp her tarafina strtn.
Hamuru burgu seklinde sarip gul seklini verin. Tepsiye dizin, isterseniz susam serpilebilir. 190 derecedeki
firnda 40 dakika pismeye birakin.
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