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CEVIZLI BULGUR PILAVI

1 su bardag ince bulgur

1 kahve kasiJi siviyag

1 adet orta boy sogan

1 su bardag sicak su

1 ¢orba kasigi kustizimi

2 adet ince dogranmis yesil biber
1 ¢corba kasigi tereyag

1 su bardag iri dévulmis ceviz

Siviyagr bir tencerede kizdirip rendelenmis sogani pembelesinceye kadar kavurun. Uzerine suyu ekleyin.
Kaynamaya baslayinca bulguru ilave edin. Uzerine kus Gzimd ve yesil biberi de ekleyin. Tuzunu ayarlayin.
Bulgur suyunu ¢ekinceye kadar tereyagi, ceviz ve targini ekleyin. Tamamen suyunu ¢ekince ocagi kapatin. 10
dakika dinlendirip servis yapin.
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