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CEVIZLI BULGUR PILAVI

Malzeme

- 2 su bardagi bulgur

- 2 yemek kasigi Sana Creme Bonjour

- 1 adet kuru sogan

- 2 su bardag ince ¢ekilmis ceviz

- 3 dis sarimsak

- 3 yemek kasigl Sana Créme Bonjour Biberli peynirli sandvi¢ stirme
- 3 su bardagi su

- 2 demet dereotu

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Kuru sogani piyazlik dograyin.

2. Sarimsaklari ayiklayip kiyin.

3. Dereotunu kiyin.

4. Yayvan bir tencerede Sana Creme Bonjour kizdirip i¢ine piyazlik dogradiginiz kuru sogani ve Kiyilmig
sarimsaklari ilave edip sodanlar pembelesinceye kadar kavurun.

5. Soganlar kavrulunca igine, bir stizgecin icinde kepegdi gidene kadar soguk su ile yikadiginiz ayiklanmig
bulguru ve ince ¢ekilmis cevizi ilave edip sote etmeye devam edin. Daha sonra igine 3 yemek kasigi Sana
Créme Bonjour Biberli peynirli sandvi¢ stirmeyi ekleyip iyice karigtirin.

6. En son olarak i¢ine suyu, tuzu ve karabiberi ilave edip karistirdiktan sonra tencerenin kapagi kapali olarak
kisik ateste bulgurlar géz g6z olana kadar tencerenin kapagini agmadan pisirip demlendirin. Demlenen bulgur
pilavini tahta bir kasik ile karistirip havalandirdiktan sonra servis tabagina alip sicak olarak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:29013 « adi:Cevizli Bulgur Pilavi « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:21.05.2024 - 20:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-bulgur-pilavi-vt20524
http://www.tcpdf.org

