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CEVIZLi BULGUR BOREGI

https://www.sabah.com.tr

3 su bardagi haslanmis pilavlik bulgur
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet sogan

4 adet yumurta

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1 adet orta boy patates

4 corba kasigi galeta unu

5 ¢orba kasiJi un

1,5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
2 ¢orba kagsi{i i¢ ceviz

1 paket kabartma tozu

Tuz

Karabiber

Kimyon

Kekik

Haslanmis kalin bulguru derin bir kaseye alin. 2 gorba kasidi tereyagini bir tavaya koyup, ince kiyllmis sogani
kavurun. Ayri bir kapta yumurta ve zeytinyagini ¢irpin. Bulgurun icine sirasiyla; kavrulmus sodan, zeytinyagl
yumurta, rendelenmis patates, galeta unu, un, rendelenmis kasar peyniri, ince dévilmuis ceviz, kabartma tozu,
tuz, karabiber, kimyon ve kekik ilave edin. Bltin malzemeyi iyice karistinin. Yaglanmis ve unlanmig kelepgeli
kaliba bogaltin. Bir spatula ile Gzerini dizelttikten sonra, 6nceden isitiimis 175 derece firinda 45 dakika pisirin.
lindiktan sonra kaliptan ¢ikarin. Dilimleyip, ilik veya soduk olarak servis yapin.
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