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CEVIZLI BROWNI

3 yumurta

5 kahve fincani seker

5 kahve fincani un

Yarim palet kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagi su

3 corba kasiJi kakao

200 gram bitter ¢ikolata

1 cay bardagi iri kiyilmis ceviz

Tencereye tereyagini, kakaoyu koyup karigtirin. Sekeri, gikolatayi ve siti ekleyip iyice ¢irpin. Ocaktan alin ve bu
karisima vanilya ile ¢irpilmig yumurtalari ilave edin. Unu, kabartma tozunu ekleyin. Irice dogranmig cevizleri de
icine koyun ve karisimi dikdértgen cam bir kabin icine bosaltin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pisirin.
Finndan ¢ikinca biraz ilik hale gelince dilimleyip servis tabagina alin.
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