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CEVIZLI BROWNIE

125 Gr Sana Hamurigi

1 Paket 1 paket kabartma tozu
1 Gorba Kasigi 1 Corba K. Kakao
125 gr 125 gram sana hamurigi
2 Corba Kasigi Granil Kahve

3 adet yumurta

100 Gr. Bitter Cikolata

1 Su Bardag Toz Seker

2 Paket Vanilyali Puding

1 Su Bardagi Ceviz

4 Su Bardagi Sut

1 Paket cikolata sosu

Kek icin ayrilan ¢ikolatayr sana margarinle birlikte benmari usull eritin.kahveyi 1 ¢orba kasigi suda eritip
cikolatay karigima ekleyin.ilininca toz seker ve vanilyayi ilave edip karistirin.yumurtalari tek tek ekleyip
karistirmaya devam edin,ununu ve kabartma tozunu ilave edin.son olarak da dogranmis cevizleri
ekleyin.karisimi yagli kagit serilmis tepsiye d6ékUp pisirin.pisirme siresi sona erdiginde bir kenarda soumaya
birakin.kremasi i¢in pudingi sutle pisir.puding sogudugunda kekin lzerine dékin,sogumaya birakin ,en Ustl
icinde,bitter ¢ikolatayi,sana margarin ve su ile erit ve pudingin Gzerine dékinuz.
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