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CEVIZLI BROWNIE

Elif Korkmazel

3 adet yumurta

4 corba kasigi tereyagi
4 corba kasigl kakao
1,5 su bardagi seker

1 cay bardagi ceviz ici
1,5 su bardagi un

80 gr. bitter ¢ikolata

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 cay bardagi su

Cikolatay, yagi, suyu ve sekeri kiigUk bir tencerenin icinde eritin. Seker eriyince ocaktan alin, igine kakaoyu
ekleyip kanstinin. Yumurtayi ayr bir kapta iyice ¢irpin ve erimis ¢ikolatal karigim biraz ilininca igine ¢irpilmig
yumurtay! katin. Yumurta kariginca icine un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip karisima yedirin. En son iri
dévulmUs cevizi igine katin ve bu kek harcini yaglanmisg, unlanmis dikdértgen bir firin kabina bogaltin. 170
derecedeki 6nceden isitilmig firinda 25 dakika pisirin. Firindan ¢ikan keki dilimle yin ve isterseniz tizerine
¢ikolata sosu dikiin servis yapin. Enfes bir ¢ikolata sosu icin: 1'er dlcek ¢ig krema ve bitter ¢ikolata ocak
Uzerinde veya benmari sekilde [buharda isitma ydntemi] eritilip karistirilir. Sos olarak sicak soguk
kullanabilirsiniz.
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