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CEVIZLI BROWNIE

Malzeme:

160 gram bitter gikolata

80 gram Teremyag

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

1 su barda@ Bizim Mutfak Un
1 su bardagi ceviz

1 cay bardagi damla gikolata
Slslemek igin :

pudra sekeri

kakao

Cikolata ve Teremyag benmari usull eritin. Eriyen ¢ikolataya sirasiyla yumurtalar, seker ve elenmis unu ilave
edin. Ceviz iclerini ekleyip karnigtirin. Hazirladiginiz brownie hamurunu yaglanip unlanmig diiz bir kaliba dokan.
Onceden isitilmig 180 dereceye ayarl firinda 20 dakika kadar pisirin. Soguyunca istediginiz sekilde kesin.
Istege goére cok ince ¢ekilmis antepfistigi ve rendelenmis hindistancevizi ile sisleyin, Pudraseker ve kakao
serpip servis yapin.
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