%ﬁ?j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CEVIZLI BROWNIE

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

80 gram bitter cikolata

1 cay kasigi vanilya

Yarim su bardagi un

Yarim su bardag eritilmis margarin
Bir tutam tuz

Yarim cay kasigi kabartma tozu
1 su bardag dévilmis ceviz
Uzeri igin:

8-10 adet yarim ceviz

Bitter ¢ikolatayr benmari usulli (¢ikolatayl koydugunuz kabi, i¢i su dolu bagka bir kapta isitmak) eritin.
Yumurtalari koyu kivam alincaya kadar mikserleyin. Toz §eker| yavag yavas ekleyip girpin. Erimis cikolatayi ve
vanilyay: ekleyip iyice karistirin. Uzerine un, tuz ve kabartma tozunu eleyerek ekleyin. lyice karistirin. Eritilmis
margarin ve dévilmus cevizi de hamura ekley|p karigtinn. Hamuru yaglanmis firin kabina yayin. Araliklarla yarim
cevizleri dizin. Onceden isitiimis 200 derece firnda 25-30 dakika pisirin. Dondurmayla birlikte servis yapin.
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