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CEVIZLI BROWNIE

https://www.elele.com.tr

70 gr kakao

70 gr elenmis un

300 gr bitter ¢ikolata

210 gr seker

4 adet yumurta

1 cay bardagi iri kiyilmis ceviz
240 gr eritilmis tereyagi

3 yemek kasig Baileys sos

Firini 180 derecede isitin. Bir kapta un ve kakaoyu karistirin. Gikolatay benmari usull (Su dolu tencereyi ocaga
oturtup igine i1slya dayanikli ve kiiglk pargalar haline getirdiginiz gikolatalari koyun. Su kaynadikga gikolata su
buhari nedeniyle eritmeye baslar, bu metoda benmari usul deniliyor) eritin. Derin bir kapta mikserle yumurta ve
sekeri ¢irpin. Eritilmis tereyagi ile unlu karisimi da ilave ederek ¢irpmaya devam edin. En son ¢ikolata ve cevizi
ekleyin ve kagikla hafif karigtirin. Kelepgeli 20 cm[?lik bir kalibi yaglayin ve karigimi kaliba dokin. Isitiimig firnda
kabuk tutuncaya kadar pisirin. (Bir kirdanla pisip pismedigini kontrol edebilirsiniz. Kirdani batirin, temiz ¢ikarsa
pismis demektir.) Brownie hafif ilikken Baileys[?li Gizerine paylastirin. Eger kiiglik servis tabaklari kullanilacaksa
Baileys[?i her bir parcaya paylastirin ve servis yapin.
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