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CEVIZLI BROWNIE

Gilhan Kara

80 gr tereyadi veya margarin

80 gr bitter cikolata

2 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu

2 corba kasiJi kakao

2 corba kagsii iri cekilmis ceviz igi

Tereyagini bir kapta eritip ocaktan alin ve dogranmig ¢ikolatayi ilave edip ¢ikolata eriyinceye kadar karigtirin.
Yumurtalar ve toz sekeri mikserle bir kapta ¢irpin. Eritilmis cikolatayi ekleyip karistirmaya devam edin.

Un, kabartma tozu ve kakaoyu baska bir kapta harmanlayip ¢ikolatal sivi karisimla birlestirin ve tahta bir kasikla
karistirarak malzemeyi birbirine yedirin.

Hamuru, 15 x15 cm ebatlarinda kare veya yuvarlak yaglanmis kek kalibina ya da 1[?er porsiyonluk kagit kek
kaliplarina bosaltin.

Philips airfryer[2in pisirme haznesini ¢ikarin. Kalibi veya kaliplari hazneye yerlestirin. Isiyr 170 dereceye getirin.
Pisirmeyi baslatmak i¢in zamanlama digmesini 20 dakikaya ayarlayin.

Soguduktan sonra servis edin.

Not: Brownie, bol miktarda ¢ikolata icerdiginden kekten farkli olarak daha siki ve islak bir yapidadir. Bu nedenle
servis yapmak igin tamamen sogumasini beklemek gerekir.
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