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CEVIZLI BOS MANT!]

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
1 Yemek Kasigi siviyag

1,5 Su Bardagi ceviz

2 Adet yumurta

2 Cay Kagi§i tuz

Hamur i¢in; yogurma kabina 2 yumurta kirlip tizerine 2 gay kagigi tuz konur. Biraz su ve aldigi kadar unla birlikte
kulak memesinden biraz daha sert bir hamur yogrulur. Tencerede bol su kaynatilir. Igine siviyagd ve tuz eklenir.
Hamur 4 esit bezeye ayrilir. Her beze incecik agilarak manti gibi kare kare kesilir. Hemen kullanilacaksa firinda
kurutulur (Agikta kurutularak da uzun sire saklanabilir) Hamurlar kaynayan suda makarna gibi haglanip stzdlur.
Ceviz igleri dévullr. Hamurlar servis tabagina alinir ve Gzerine eritilmis tereyadi dokullp, ceviz serpilir. Margarin
kizdirlip tGzerine dékaldr.

© lezzetler.com tarif no:80539 » adi:Cevizli Bos Manti « génderen:Sezer Unver « indirme tarihi:07.05.2024 - 20:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-bos-manti-vt59357
http://www.tcpdf.org

