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CEVIizZLI BORULCE

1 su barda@i buru bérlilce

1 cay bardagi ceviz ici

3 adet taze sogan

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
1 adet limon suyu

4 corba kasigi nar eksisi

10 adet yesil zeytin

1 demet dereotu

4 adet sivri biber

Borulceyi bir gece 6nceden suya koyup sabah suyunu dokin. Tencereye borilceleri koyup Gzerini gegecek
kadar su koyun 35 dakika pisirin. Suyunu stizlip soguk sudan gecirip sogutun. Uzerine kiyilmis dereotu,
maydanoz, taze sogan, sivri biberi koyup harmanlayin. Son olarak nar eksisi, limon suyu ve zeytinyagini koyup
harmanlayin, servis tabagina alin. Isterseniz marul yapraklaryla da servis yapilabilir.
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