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CEVIZLI BOREK

Malzeme

- Y2 su bardag iri cekilmis ceviz

- 1 su bardagi yogurt

- 2 su barda@ Sana Kase (erimis)
- Y2 su bardag sivi yag

- 1 paket kabartma tozu

- 1 tath kasig tuz

- Aldigr kadar un

- Harci Igin:

- 3 yemek kasig Sana Creme Bonjour
- 1 demet semizotu

- 3 dis sarimsak

- 1 su bardagi rende beyaz peynir

Hazirlanisi

1. Semizotunu ayiklayip kiyin.

2. Yayvan bir tencerede Sana Créme Bonjour?u kizdirip igine kiyllmis sarimsaklari ve semizotunu koyup
kavurun. Semizotu kavrulup suyunu g¢ektikten sonra sogumasi i¢in yayvan bir tabaga alip i¢ine rende beyaz
peyniri karistirin.

3. Derin bir k&seye az un koyup Uzerine 'z su bardagi cevizi, 1 su bardagdi yogurdu, 2 su bardagi
erimis?sogumus Sana Creme Bonjour'u, 72 su bardagi sivi yag, 1 paket kabartma tozunu, tuzu ve ele
yapismayacak hale gelene kadar un ilave ederek yogurun.

4. Hamur kulak memesi kivamina geldikten sonra hamuru esit blyUklUkte bezelere ayirip ister yuvarladiktan
sonra elinizle isterseniz unlanmis tezgahta acip icine Sana Créme Bonjour?lu semizotlu har¢tan koyup top gibi
kapatip elinizle geklini dizeltin.

5. Sana ile yaglanmig tepsiye alip Onceden 185 derecede isitiimis firinda Uzerleri kizarana kadar pisirip sicak
olarak servis edin.
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