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CEVIZLI BOREK

1/3 paket yas maya

1 su bardag ik sit

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasigi tuz

1 yumurta

1 su bardag aycicegi yagi
5 su bardagi un

1 su bardagi su

Igi igin:

4 su bardag iri gekilmig ceviz igi
Uzeri igin:

1 yumurta

250 gram tereyagi

St ve mayayi bir kaba alin. Maya eriyene kadar elinizle karigtirin. 15 dakika bekletin.

Su, seker, tuz, yumurta ve aygicegi yagini ilave edip iyice karistirin.

Unu azar azar ilave edip yogurun. Hamuru un serptiginiz mutfak tezgahina alip 5 dakika daha yogurun.
Mayalanmasi i¢in Gzerini 6rtlp 50 dakika bekletin. Hamuru 4 bezeye ayirin. Bezelerden ilkini oklava ile
unladiginiz mutfak tezgahinda agin.

Uzerine ceviz serpigtirin ve hamuru ortadan ikiye kesin. Hamurlari uzun kenarlarindan baglayarak rulo seklinde
sarin.

Kalan hamurlari da ayni sekilde hazirlayin. 50 cm ¢apindaki firin tepsisini yaglayin.

Rulo seklindeki hamurlari tepsinin ortasindan baglayarak yuvarlak sekilde yerlestirin.

Tereyagdini eritip ininca hamurun Gzerine gezdirin. Yumurtay! ¢irpip béregin tzerine sdrin.
Mayalanmasi igin 50 dakika bekletin.

Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firnda pisirip dilimleyerek servis yapin.
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