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CEVIZLI BOREK (HAZIR YUFKA)

6 adet yufka

1 su bardag kéftelik bulgur
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 adet orta boy sogan
250 gr. kiyma

1 su bardag ceviz igi
1/2 demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Pul biber

1 adet yumurtanin aki

1 su bardagi galeta unu

Bulgura tzerini gegmeyecek kadar sicak su ekleyip 10 dakika sismesini bekleyin. Ince kiyllmis sodan ve
kiymay! tereyaginda kavurun. Ocagi kapatip bulgur, ceviz, kiyllmis maydanoz, karabiber, pul biber ve tuz
ekleyerek harmanlayin. Yufkalar Gst tste koyup dérde bélin. Genig kisimlarina harg koyup, kenarlarini ice
dogru kapatip sarin. Yumurta akina, daha sonra galeta ununa bulayip yadlanmis firin tepsisine dizin. 220 derece
firnda pisirin.
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