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CEVIZLI BOREK

https://www.sabah.com.tr

3 adet yufka

300 gram ceviz

3 adet yumurta

1 sise soda

1 cay bardagi siviyag

1 paket krema

1 corba kasig ¢orekotu

Yumurta, soda, sivi yag ve kremayi iyice karistirin. Bir adet yufkay! diiz bir zemine yayin. Ortadan ikiye kesip,
Uzerine yumurtall karigimdan sUrdn. Kiyllmig ceviz serpigtirip. Irice sigara boregdi gibi sarin. Kalan yufkalari da
ayni sekilde hazirlayin. Yaglanmis firin tepsisine yerlestirin. Kalan yumurtali harci béregin Gzerine gezdirin.
Gorekotu serpip, 6nceden isitilmis 175 derece firinda, ortalama 35-40 dakika pisirin. llik olarak servis yapin.
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