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CEVIZLI BOHCA

1 su bardagi erimis margarin
6 su bardagi un

1 su bardagi siviyag

3 ¢corba kasigi yogurt

1 su bardagi ¢ekilmis ceviz
1 cay kasigi kabartma tozu
1 paket vanilya

Serbeti:

3 su bardagi su

3 su bardagi seker

1 ¢orba kasigi limon suyu

Once serbeti hazirlayin. Bir tencereye su ve sekeri alin kaynatin. Koyulagsdiginda limon suyu ekleyip bir tagim
kaynatin ve sogumaya birakin. Hamur yogurma kabina unu ilave edin ve ortasini havuz gibi agin siviyagi,
eritilmis margarini, yogurdu, kabartma tozunu ve vanilyayi ekleyip kulak memesi yumusakliginda bir hamur
yapip yogurun. Hamurun tzerine nemli bir bez értlip yarim saat kadar dinlendirin. Hamurdan ceviz
blyUkluginde parcalar koparaip elinizle bastirarak avug iginde veya diiz bir zeminde ¢ay tabagi buyukliginde
acin. Ortalarina ceviz i¢i yerlestirin. 2 ucunu Ustiste birlegtirip yaglanmis firin tepsisine dizin. Onceden isitiimig
firnda 170 derecede pisirin. Tepsiyi firindan ¢ikardiktan sonra soguk serbeti sicak tatlinin Gzerinde gezdirin.
Serbeti gekince servis yapin.
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