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CEVIZLI BISKUVI

250 Gr Sana Hamurisi

3 Adet yumurta

0,5 Adet limonun rendelenmis kabugu
Uzen icin: Iri kiyilmis ceviz

1 Kahve Fincani sit

1 Aldigi kadar un

1 GCay Kasigi vanilya

1 Su Barda@i pudrasekeri

Unu derin bir kaba alin. Ortasina 2 adet yumurta aki ve 3 adet yumurta sarisini koyun. Pudra §eker| sit, vanilya
ve rendelenmis limon kabugunu ekleyin. Oda sicakligindaki margarini de katip, karistirin. lyice yogurup, hamuru
iki esit par¢aya ayirin. 20 dakika dinlendirin. 1 cm kalinliginda agip, dilediginiz biskiivi kaliplariyla sekiller kesin
(tercihen kalp). Once kalan 1 adet yumurtanin akina, sonra iri kiyllmig cevize batirin. Onceden isitilmig 200
dereceli firinda Uzeri pembelesene dek pigirin.
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