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CEVIZLI BISKUVI

200 gr. un (8 gorba kasigi dolusu)

200 gr. pudragekeri (8 ¢orba kasigi dolusu)
200 gr. margarin

Cok az karbonat

2 adet yumurta

150 gr. ceviz igi

2 corba kasi§i portakal suyu

2 ¢orba kasigi marmelat

Un ve yadi hamur tahtasina koyup, bigakla incecik kiyiniz.

Tekrar ortasini agip, 2 yumurta sarisini, portakal suyunu, ortaya pudrasekerini, karbonati koyup, bir hamur
yapiniz.

Hamuru 10 dakika dinlendirdikten sonra, merdaneyle yarim cm. kalinlikta aciniz.

Nemse veya bagka bir biskivi kalibiyla kesip, yaglanmis bir tepsiye diziniz.

Tepsideki bisklvilerin yarisini yumurta akina bir yzinu batirip, ¢ekilmis cevize bulayiniz. Digerleri oldugu gibi
kalsin.

Tepsiyi ortadan daha az i1sili firina koyup, 15-20 dakika pisiriniz.

Finndan alinca hafif sogutup bos olanlarin bir yiziine marmelat strdp, cevizli olani Gzerine kapatip, servis
yapiniz.
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