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CEVIZLI BISKUVI

Turk Kadininin Tath Kitabi
Tarkiye Seker Fabrikalari Genel MUdurlGgi 1966

225 g Pudra hélinde Hindistancevizi
3 tane Yumurta
265 g Pudra sekeri (1.3/4 fincan)

Bir tencereye; 3 tane yumurta akini koyduktan sonra (Sarilarini da diger bir kaba koyunuz.) bunlari yumurta
vurmaya mahsus telle, iyice képurtip beyaz bir hal alincaya kadar asagi yukari bir ceyrek saat déviniz ve
ileride kullanmak Uzere bir tarafa birakiniz.

Diger taraftan, ayn bir kaba koymus oldugunuz yumurtalarin sarilarina 265 g pudra sekeri (1.3/4 fincan) eleyiniz
ve tahta kagsikla karigtirmak suretiyle birbirleriyle iyice hallolmasini temin ediniz.

Muteakiben, evvelce hazirlayarak bir tarafa birakmis oldugunuz yumurta aklarina yumurta sarisi seker karisimi
ile 225 g hindistancevizini ilave ettikten sonra karigtirmak suretiyle bir hamur yapiniz. Bildhare, hazirlamig
oldugunuz bu hamuru sikma enjektériine koyarak, yaglanmis ve unlanmisg firin tepsisine, bir parmak
uzunlugunda, aralikli gubuklar hélinde sikiniz. (Sikma enjektdri olmayanlar hamuru kasik i¢inde de
sekillendirebilirler.)

Tepsi hazirlaninca, hafif 1sidaki firina siriinlz ve yarim saat kizardiktan sonra, firndan ¢ikartiniz sogutunuz ve
servis yapiniz.
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