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CEVIZLI BIFTEK SARMA

4 parca ince dovilmuis biftek
Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
2 dis sarimsak

1 cay bardagi ceviz

1 sogan

2 patlican

2 domates

100 gram kasar peyniri

Etleri bir miktar yagin iginde 10 dakika kadar dinlendirin. Bir kabin iginde sarimsag! ezip rendelenmis kasar
peyniri ve ezilmis cevizle karistirin. Igine rendelenmis sogani ekleyip istediginiz baharati ilave edip i¢ harci
hazirlayin. Bifteklerin icine bu karisimi sUrUp sarin ve sislere gegirin. Dilimlenmis patlicanlari ve domatesleri de
sirayla sise dizin ve firnda 200 derecede 40 dakika kadar pismeye birakin. Makarna ya da pilavin yaninda
servis yapin.
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