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CEVIZLI BIFTEK SARMA

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

0,5 Gay Bardag siviyag

4 Adet Domates

2 Dis kiyllmig sarimsak

2 Adet sivri biber

4 Parca ince dévilmus biftek

1 Cay Bardagi sicak su

2 Dig sarimsak

4 Dal INCE KIYILMIS MAYDONOZ

1 Gay Bardagi ince dévulmis ceviz igi

Oncelikle sosu hazirlayin. Bunun igin domatesleri iki parmak kalinliginda halka halinde dograyin.margarini
tavaya alin. Uzerine domates, kiyilimis sarimsak ve tuz ekleyip pismeye birakin. Domates kabuklari
yumusayinca, kabuklar tavadan ¢ikarin. Catalla ezip sos kivamina getirin. Birka¢ dakika sonra ocaktan alin ve
sosu bagka bir kaba aktarin. Biftekleri tuz ve karabiberle tatlandirin. Ayri bir kapta ceviz, sarmisak ve
maydanozu karistirin. Hazirladiginiz harci bifteklerin igcine koyup rulo seklinde sarin. Agilmasini 6nlemek igin
kirdanla tutturun. Sosu pisirdiginiz tavaya, 3 gorba kagigi siviyag ekleyin. Biftekleri ve biberi tavaya alip kizartin.
Uzerine domates sosu ve sicak suyu ekleyin. Kapagi kapali olarak 10 dakika pisirip, ocaktan alin.
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